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ACB Wasabi Extract PF  山葵萃取 
 
 
 

 

產品編號： 20351PF 
 

INCI Name： Lactobacillus/Wasabia 
japonica Root Ferment Extract 

INCI 狀態：符合 
REACH 狀態： 符合 
CAS 編號：  N/A  
EINECS 編號： N/A 

 

抑制傳統的 DNA 損傷 
植物的 抗氧化劑清除劑 

      抗菌活性 
 超氧化物歧化酶 

背景 

山葵通常只在營養領域被考慮，但此植物還有多種其他用途，不僅止於
傳統印象中的用途，除了經過研磨根部做為壽司的附屬品之外，芥末與
其副產物作為化妝品與個人護理原料已逐漸地普及，在其原產國，
Wasabia japonica 為最受歡迎的品種，已被廣泛利用在整體與順勢療法中，
從標準營養補充品到如薄荷般舒緩痠痛的局部解決方案的應用與宣稱，山
葵的受歡迎程度與產地皆成為不折不扣的標準。 

 

在西方世界中，山葵有著獨特異國來源風格在加上其為可永續發展的東
方栽種品種(當然包含其一系列的益處)，成為化妝品應用與市場化的首
要材料，山葵已被證實可表現出強大的抗菌性能，雖然很多科學研究無
法確證，但依然有許多人相信其做為壽司的附屬物可當作非傳統抗菌劑
使用，殺死生魚上任何有害的細菌，近期發現較常被研究實驗的植物原
料為 Cochlearie amoracia 或 Horseradish(辣根)，其構成大部分市售的
山葵粉末，而使用新鮮山葵所進行的研究展現出其各種吸引人的特性。 

 

 

科學 

在 Wasabia japonica 山葵中含有多種主要的活性化合物種類，其中最重要
的是氧化還原酶，異氰酸酯和芥子油苷，氧化還原酶具有許多效果，其中
包括表現出與強大的抗氧化劑的超氧化物歧化酶（SOD）相關的相同特性。 

來源：植物 
製程： 
     無基因改造 

無乙氧基化 
無輻射 
無磺化 

添加： 
     防腐劑：無  
      抗氧化劑：無 
     其他添加：無 
使用溶劑：水 
外觀： 黃色至淡綠色液體 
可溶/ 混溶： 水溶性 
      100% 生物降解性 
微生物總量： < 100 opg， 
       無病原體 

 

建議用量： 1.0 - 5.0% 
建議應用： 抗氧化、抗菌 

 
 
 
 
 

 
ACB Wasabi Extract PF 益處 

• 多用途配方 

• 抗氧化能力 

• 強大的抗菌劑 

 
 
 
 

Version#2/05.31.20.16/Form7 page 1/3 



Technical Data Sheet 

ACB Wasabi Extract PF  山葵萃取 

 

 
超氧化物歧化酶與過氧化物酶的結合負責清除與中和已經被認為是促成外源性老化過程的主要
因素的超氧化物及過氧化物自由基。 

 
硫代葡萄糖苷基本上是含硫糖苷，但在山葵這個例子需特別注意黑芥素(烯丙基硫代葡萄糖苷)，當
山葵組織受損時，黑芥子酶被活化將黑芥素轉化為異硫氰酸烯丙酯(AITC)，此化合物負責典型與山
葵相關的感官特性，黑芥素已顯示出可直接抑制包括因芬頓反應所引起的氧化性降解、UVC(240 
nm)、UVA (365 nm)輻射等多種損害來源的 DNA，藉由球芽甘藍萃取物抑制體外氧化的 DNA 損傷，
與更典型的抗氧化劑如維生素不同，黑芥素不會在較高濃度下顯示出促氧化作用，山葵中的異硫
氰酸烯丙酯展現出對線蟲至真菌與細菌廣泛範圍的有機體有殺菌作用，即使在 1.0%低使用量下，
ACB Wasabi Extract PF 仍可在配方中表現出顯著的抗菌特性。 

 
此外，活性生物黃酮和多酚類化合物如沒食子酸或單寧有助於 ACB Wasabi Extract PF的抗氧化能
力。儘管在營養上，類黃酮具有低吸收率，但作為局部物質其可在皮膚與頭髮上展現有趣的特性，
作為輔因子，扮演著與山葵已經相當有效果的抗菌特性有相輔相成的重要角色，而研究亦表明其
可有助於光保護作用，以及增加多種感官特性，生物類黃酮和多酚類為一群有趣的化學物質。 

 

 

益處 

Wasabia japonica 山葵，相對應於 Cochlearie amoracia 保留了辣根所有已知、了解的性質，山
葵則具有顯著地更佳的基礎與支持的抗菌與抗氧化能力、更多的生物活性，如果您正在尋找高
度市場性及可持續性來源，並同時有效且易於理解的抗菌和抗氧化能力，那麼添加 ACB Wasabi 
Extract PF 至您的配方中是具有優越效益的。  

 

 

效能數據 

伴隨著其他廣譜抗氧化能力，ACB Wasabi Extract PF 表現出其對有效的超氧化物歧化酶(SOD)分子
有所影響，如下圖所示，ACB Wasabi Extract PF 顯示出會根據其濃度而增加 SOD 活性。 

 
 
 
 
 

SOD Active Measurement Test 
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圖 1.  超氧化物歧化酶活性 
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ORAC Assay 
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圖 2.  抗氧化能力 
 

如圖 2 所示，ACB Wasabi Extract PF 展現出與 Trolox®相當的抗氧化能力，ACB Wasabi Extract PF 的
抗氧化能力會隨著濃度增加而上升，因此，我們可以確保其最小化氧化應激的能力是劑量依賴性
的，ACB Wasabi Extract PF 為設計來提供抗菌與抗氧化特性之產品。 

 

Antimicrobial Challenge 
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Molds Yeasts E. coli 

S. aureus B. subtilis P. aeruginosa 

 

圖 3.  抗菌能力 
 

許多圍繞著山葵的抗菌聲稱皆未有量化數據，而我們以 ACB Wasabi Extract PF 做抗菌挑戰性測試(來
自於真正的 Wasabia japonica 山葵)，很顯然其抗菌益處是真實存在，ACB Wasabi Extract PF 能有效抑
制多種微生物，對E. coli 大腸桿菌 (主要的病原菌) S. aureus 金黃色葡萄球菌特別有效，並可抑制其生長。 
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本資料依原廠提供之資料翻譯整理僅供參考 ‧ 相關產品規範請參閱政府相關法規 


